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Das Kompetenzzentrum fiir das Alter.

Menil — Woche 18

01. Mai 2023 - 07. Mai 2023

Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
02. Mai 03. Mai 04. Mai 05. Mai 06. Mai 07. Mai
Rieblicremesuppe Bouillon mit Buchstaben Zitronengrassuppe Krautercremesuppe GemUlsecremesuppe Gefllgelcremesuppe Kraftbrihe mit Fladli
Saisonsalat Randensalat mit Apfel Lollosalat Schnittsalat Mischsalat Huusmixsalat Blattsalat mit Ananas

i . Blatterteigpastetli . .
e Schweinsgeschnetzeltes Kalbsragout Pouletgeschnetzeltes oftillt mit Fischstéabchen (DE) Rindsvoressen Aargauer Braten
i Glit mi
< Paprikarahmsauce Senfsauce an Currysauce . L Tartar Sauce Gemusesauce Thymian Jus
= ) o Kalbsbratchigeli . .
& Daphin-Kartoffeln Schupfnudeln Basmatireis Erbsen und Riebli Salzkartoffeln Pilawreis Kartoffelstock
2 u Gebli
&’ Mischgemtuse Krauterkohlrabi Fruchtgarnitur Rahmspinat Broccoli mit Mandeln gelbe Bohnen
@ Tofugeschnetzeltes Pilzragout Gemuse-Curry Chéasplatzli pochierte Eier Vegi-Nuggets Vegi-Béllchen
% Paprikarahmsauce Schupfnudeln Basmatireis auf Tomatenspaghetti Limettensauce Suss sauer Sauce Thymian Jus
E Dauphin-Kartoffeln Krauterkohlrabi Fruchtgarnitur Erbsen und Ruebli Salzkartoffeln Pilawreis Kartoffelstock
[T

MischgemUse Rahmspinat Broccoli mit Mandeln gelbe Bohnen

Beeren-Quarkcreme Vanille Flan Schwarzwaélder im Glas
Wochenhit Tagessuppe
Montag bis Freitag Fitnessteller mit Chaschuechli
MenUpreise:

Montag — Samstag inkl. MwSt.: Fleisch/Fisch CHF 16.50 / Fleischlos CHF 15.50
Wochenhit inkl. MwSt.: CHF 16.50
Sonntag inkl. MwSt.: Fleisch/Fisch CHF 23.00 / Fleischlos CHF 22.00

Wenn nicht anders deklariert, handelt es sich um Fleisch und Fisch aus
Schweizer Herkunft. Bei Fragen Uber Allergene Zutaten in unseren Gerichten,
gibt Ihnen unser Kdchenfachpersonal gerne Auskunft.
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